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Bienvenue au Buffet de la Gare

Votre satisfaction est notre priorité et nous avons à

cœur de vous proposer des prestations authentiques

et uniques. 

Grâce au travail remarquable de la laiterie des

moulins, de Château d'Oex qui produit avec amour les

fromages que vous pouvez déguster au sein de notre

établissement, la boucherie, charcuterie Morier, qui

prépare sa viande avec soins, et les fournisseurs

locaux de boissons, la Distillerie Morand, la Maison

Obrist et la Cave Montani, nous sommes en mesure de

vous offrir un moment unique et convivial.

Nous vous souhaitons une bonne dégustation !



Les entrées 
Salade verte

Salade mêlée

Potage de légumes

Escargots de Bourgogne 

- 6 pièces

-12 pièces

CHF 9.90

CHF 12.90

CHF 7.50

CHF 18.90

CHF 21.90

CHF 21.90

CHF 22.50

CHF 38.-

Les salades et mets froids
Grande salade mêlée «avec un œuf» et tomate

Salade «Buffet» œuf dur, jambon, fromage, tomate

Salade du Pays-d'Enhaut Tomme panée, noix, L’Etivaz, tomate

Salade de chèvre chaud et jambon cru du Pays-d'Enhaut

Tartare de bœuf coupé au couteau 180g (toasts et/ou frites)

CHF 13.00

CHF 19.90

Les plats végétariens 



Les Produits authentiques 
Planchette de viande froide fumée et fromage du Pays-d'Enhaut

Viande séchée du Pays-d'Enhaut

Planchette de fromages et rebibes (Tomme/chèvre/Rubloz/Piat/l’Etivaz)

Petite assiette de fromages et rebibes

Croûte au fromage de L'Etivaz

Croûte au fromage de L'Etivaz et jambon

Croûte au fromage «chez nous» jambon, tomate et œuf

Macaronis chalet

Fondue moitié-moitié L'Etivaz-Mont Chevreuil 

Fondue moitié-moitié à l'ail des ours

CHF 25.50

CHF 27.50

CHF 20.-

CHF 12.90

CHF 21.90

CHF 22.90

CHF 23.50

CHF 21.90

CHF 19.90

CHF 21.90

CHF 21.90

CHF 22.90

CHF 22.90

CHF 2.-

CHF 26.50

CHF 26.50

Les Röstis 
Rösti nature
Rösti au fromage de l'Etivaz
Rösti avec deux œufs
Rösti «Maison» fromage, lard, œuf
Rösti à la tomme de Rougemont 
Supplément œuf

Les plats végétariens 



Les poissons 
Truite meunière*

Filets de perche meunière, sauce tartare*

Pavé de saumon au beurre citronné**

Beignets de sandre frits, sauce tartare**

*Salade du jour en entrée

**Servi avec un accompagnement de légumes

Accompagnement : Riz, Tagliatelles, Pommes nature, Frites, Röstis, Gratin Dauphinois

CHF 30.90

CHF 33.90

CHF 27.90

CHF 21.50

CHF 13.90

Pour les enfants - jusqu'à 12 ans
Nuggets Frites

Jambon Frites

Tagliatelles au jambon

Macaroni chalet

Le coin végétarien
Assiette végétarienne : Assortiment de légumes et garniture au choix*

*Garniture : Riz, Tagliatelles, Röstis, Gratin Dauphinois ou Pommes nature

CHF 19.-

Les plats végétariens 



Les viandes
Emincé de poulet au curry (150g + sauce)

Cordon-bleu de porc “Maison”

Entrecôte de cheval sauce au choix (180g)

Entrecôte de bœuf sauce au choix (180g)

Filet de bœuf aux Morilles (180g)

Emincé de veau à la Zurichoise (150g + sauce)

Escalope de veau à la Viennoise (150g)

Rognon de veau sauce moutarde 

Langue de bœuf sauce aux capres 

Servi avec légumes. 

Garniture au choix :  Riz, Tagliatelles, Pommes nature, Frites, Röstis, Gratin Dauphinois

Sauce au choix : Beurre café de Paris, Poivre vert, Champignons

Sauce Morilles supplément CHF 5.-

CHF 22.90

CHF 23.90

CHF 33.90

CHF 37.90

CHF 48.-

CHF 37.90

CHF 37.90

CHF 23.90

CHF 24.90



Les spécialités maison 
Steak sur ardoise (300g)*

Cheval

Bœuf

Steak sur ardoise, à volonté (jusqu’à 21h30)*

Cheval

Bœuf

Fondue bourguignonne (250g p.p.)* min 2 personnes 

 p.p.

Cheval

Bœuf

Mixte

Supplément viande 100g

Fondue bourguignonne, à volonté (jusqu’à 21h30)*  min 2 personnes

 p.p.

Cheval

Bœuf

Mixte

CHF 39.-

CHF 45.-

CHF 48.50

CHF 57.50

CHF 48.50
CHF 57.50
CHF 53.50

CHF 37.-
CHF 43.-
CHF 40.-
CHF 10.-

*Salade du jour mêlée ou verte en entrée

Accompagnement : Frites 



Les spécialités maison 
 

Fondue chinoise (250g p.p.)* min 2 personnes 

 p.p.

Cheval/bœuf/poulet

Boeuf

Supplément viande 100g 

Fondue chinoise, à volonté (jusqu’à 21h30)* min 2 personnes

 p.p.

Cheval/bœuf/poulet 

Boeuf

 
CHF 50.-
CHF 59.-

CHF 37.-
CHF 43.50
CHF 10.-

Accompagnement : Frites ou Riz

*Salade du jour mêlée ou verte en entrée



Les spécialités Gastro 

Entrecôte double, deux sauces au choix min 2 personnes

En 2 services 180g p.p.

p.p. 

Chateaubriand, deux sauces au choix min 2 personnes

En 2 services 180g minimum p.p.

 p.p.

CHF 42.-

CHF 47.50

Sauce au choix : Beurre café de Paris, Poivre vert, Champignons 

Sauce aux Morilles supplément de CHF 5.-

Servi avec des légumes.

Accompagnement au choix : Riz, Tagliatelles, Pommes nature, Frites, Röstis,

Gratin Dauphinois



Allergènes
Céréales contenant du gluten

Crustacés

Œufs

Poisson

Arachides

Graines de soja

Lait (et lactose)

Fruits à coque (noix)

Céleri

Moutarde

Graines de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites

Lupins

Mollusques

Origines de nos viandes et poissons
Bœuf : Suisse

Veau : Suisse

Cheval : Argentine

Porc : Suisse

Volailles : Brésil

Perche/Sandre : Russie/Pologne  

Truite : Suisse

Saumon : Norvège


